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CARL NOLTE

Technisches Datenblatt (S. 1/2)

>> Molkereidampfschlauch, Biovast
20 bar Bd.

Anwendungen

o Lebensmittel-Dampfhschlauch und Heillwasserschlauch fir alle Bereiche der
Lebensmittelindustrie. Reinigen von Béden, Wasch- bzw. Abspllarbeiten in Molkereien,
Schlachthéfen, Konservenfabriken usw.

Eigenschaften

e Hohe Flexibilitat und leichte Handhabung bei kleinsten Biegeradien.

e Glatte, weil’e Schlauchseele, die Bakterien keinen Nahrboden bietet.

¢ Nicht abfarbende Schlauchdecke mit hervorragendem Verhalten gegeniiber tierischen und
pflanzlichen Fetten.

e Enthalt keinerlei Phtalate.

Seele NBR, weil3, glatt
Karkasse: Synthetisches Textilgeflecht.
Decke: NBR/PVC, blau, nicht abfarbend, glatt

Temperaturbereich

Einzusetzen im Temperaturbereich von  Wasser: -20°C bis +100°C bei 20bar / Satt- bzw.
Uberhitzter Dampf: +165°C bei 6 bar.
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WP 20 BAR STEAM/VAPEUR 165°C - & BAR - Made in France
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>> Molkereidampfschlauch, Biovast
20 bar Bd.

Rollen-

Artikel- Innen-@ AuBen-@

Betriebs- | Betriebs- Berst- Biege-

Gewicht

e mer druck druck druck radius lange
13 23 20 6 60 65 0,36 20
13 23 20 6 60 65 0,36 40
13 23 20 6 60 65 0,36 60
13 23 20 6 60 65 0,36 80
16 26 20 6 60 85 0,43 20
16 26 20 6 60 85 0,43 40
16 26 20 6 6 85 0,43 80
19 31 20 6 60 100 0,59 20
19 31 20 6 60 100 0,59 40
19 31 20 6 60 100 0,59 80
25 37 20 6 60 125 0,69 20
25 37 20 6 60 125 0,69 40
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